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ППК регламентируеторганизациюи осуществлениепроизводственногоконтроляза соблюдениемправили норм, выполнением санитарно-
противоэпидемических(профилактических) мероприятийпри осуществленииследующеговида деятельности: производство, реализация и

организацияпотребленияпродукцииобщественногопитания, а также определяетобъем, сроки, методы, схемы, кратность, точки отбора,основные
факторыриска, систему учета данных лабораторныхисследований.В программеопределенылица, организации, лабораторныецентры,

задействованныев осуществлениии организациипроизводственногоконтроля.

ХарактеристикаУчреждения
Наименованиеюридическоголица: Государственноебюджетноедошкольное образовательноеучреждениедетскийсад 35 Невскогорайона
Санкт-Петербурга
Сокращенноенаименование: ГБДОУдетскийсад N2 35 НевскогорайонаСанкт-Петербурга
ОГРН 1147847093657 ИНН 7811575193 КПП 781101001

Юридическийадрес: 193318, РоссийскаяФедерация, Санкт-Петербург, внутригородскаятерритория(внутригородское муниципальноеобразование)
городафедеральногозначения, муниципальныйокругПравобережный,улицаКоллонтайдом 4, корпус2, литераА
Фактический адрес:1 корпус- 193318, РоссийскаяФедерация,Санкт

- Петербург,внутригородскаятерритория(внутригородское муниципальное
образование) городафедеральногозначения,муниципальныйокругПравобережный,улица Коллонтайдом 4, корпус2, литераА
2 корпус 193318, РоссийскаяФедерация,Санкт - Петербург, внутригородскаятерритория(внутригородское муниципальноеобразование) города
федеральногозначения,муниципальныйокругПравобережный,Союзныйпр.дом З, корпус2, литераА
З корпус 193318, РоссийскаяФедерация,Санкт - Петербург, внутригородскаятерритория(внутригородское муниципальное образование) города
федеральногозначения,муниципальныйокруг Правобережный,городСанкт -Петербург,Союзныйпр. дом 8, корпус2, строение1
4 корпус 193318, РоссийскаяФедерация,Санкт - Петербург, внутригородскаятерритория(внутригородское муниципальноеобразование) города
федеральногозначения,муниципальныйокругПравобережный,городСанкт -Петербург,Союзныйпр.дом 6, корпус2, строение1

з



Тип объекта: Детскийсад (реализует основную общеобразовательнуюпрограммудошкольного образованияв группах общеразвивающей
направленности(Пищеблок - службаприготовленияпищи и столовые зоны для приемапищи в групповыхпомещениях)

Виддеятельности осуществляемыйна объектеПищеблок:производствопищевойпродукции, организацияи реализацияготовойпищевой
продукциипотребителям.
- Договорна проведениелабораторныхисследованийи испытаний в рамкахпрограммы производственногоконтроляГК N2

дата 202 г заключен с аккредитованнойорганизациейФБУЗ «Центргигиены и эпидемиологии в городе
Санкт-Петербург»,далее с пролонгацией,по результатампроведенияконкурсныхпроцедур.

Договорна проведениедезинсекции и дератизациипомещенийи территории:ГК N2 дата .202 г

заключен с аккредитованнойорганизациейс ООО «Дезинфекционнаястанция», далее с пролонгациейпо результатампроведенияконкурсных
процедур;

Договорна поставкумоющих и дезинфицирующихсредств:КонтрактN2 дата

специализированнойорганизацией
КонтрактN2 от

, по результатампроведенияконкурсныхпроцедур.
202 Обществос ограниченнойответственностью «

202 г заключен со

» на выполнение работпо
комплексномутехническомуобслуживаниюи ремонтупрачечного, кухонногои холодильного оборудования

- Договорна проверкутехнического состояния вентиляционных каналов: ГК N2 дата 2023 заключен с

аккредитованнойорганизацией по результатампроведенияконкурсныхпроцедур.
Договорна услугисбораи вывоза мусора, ТБО и пищевых отходов: ГК N2 965472-2023/ТКОдата 20.02.2023 заключен с аккредитованной

организациейАО «Невскийэкологическийоператор», далее с пролонгациейпо результатампроведенияконкурсныхпроцедур.
Договорна проведениепериодическихмедицинских осмотров:КонтрактN2 мед дата 202 заключен с

аккредитованнойорганизацией », далее с пролонгацией,по результатампроведенияконкурсныхпроцедур.
Договорна профессиональноегигиеническое обучение(повышение квалификации): КонтрактN2 дата

.202 заключен с аккредитованнойорганизацией
процедур.
Ответственныйза осуществление производственногоконтроля:Заведующий
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», далеес пролонгацией, по результатампроведенияконкурсных

АрхиповаЕ. А.



Характеристикапомещений:

Здание:193318, городСанкт -Петербург,улица Коллонтайдом 4, корпус2, литераА.
193318, городСанкт -Петербург,Союзныйпр.дом З, корпус2, литераА
193318, городСанкт-Петербург,Союзныйпр.дом 8, корпус2, строение1
193318, городСанкт-Петербург,Союзныйпр. дом 8, корпус 2, строение1

Зданиянежилые, отдельно стоящие, 3-х этажные, с центральными запасными входами в образовательноеучреждение.По периметрузданий
отмостки. По периметруучастказабор.
Размещение:Пищеблок(производственные цеха, складские, служебные, бытовыепомещения) - 1 этаж. Отдельныевходы: 1 здание -1 вход со

стороныулицы и 1 вход на пищеблоквнутриздания; 2 здание - 2 вход со стороныулицы и 1 вход на пищеблоквнутри здания; З здание - 1 вход со
стороныулицы и 2 входа на пищеблоквнутриздания;4 здание - 1 вход со стороныулицыи 2 входа на пищеблоквнутриздания.
Общаяплощадьпомещений:1 здание -165,55 м2 ; 2 здание- 170,87м2; З здание- 149,97 м2; 4 здание -17(),77м2

Столовыезоны расположеныв групповыхпомещениях - 1, 2, З этажи
Столовыезоны в групповыхпомещениях (игровой комнате) — посадочные места в соответствии со списком воспитанников группы.

Производственныепомещения пищеблоков
Зоназагрузки и хранения

(кладовые пищевой
продукции)

Холодильныекамеры
(Среднетемпературные)

Складхранения
продовольственного

сырья, сыпучихпродуктов
и бакалеи

Складхраненияовощей

Шкафхраненияхлеба

Участок
первичной
обработки

Овощной

Мясорыбный

Обработки
яйца

Участок
вторичной
обработки

Овощной

Мясорыбный

Обработки
яйца

Участок
доготовки

Холодный
цех

Горячий
цех

5

Зона Моечный цех
выдачи
готовой
продукции

Кухоннойи
столовой
посуды

Зонахранения
(вспомогательных

средств)

Моющихи
дезинфицирующих
средств

Уборочного
материалаи
вспомогательных
средств
Зоназагрузочно-
раз узочная
Зонахранения
суточного запаса

Зонахранения
(отходов)

Тарадля сбора
пищевых
отходов



Столовые зоны и буфетныев групповых помещениях
СТОЛОВАЯ

Столоваязона

ЗОНА РАЗДАЧИ

Зонавыдачи готовой
пищевойпродукции

Буфетная ЗОНА ХРАНЕНИЯ
(отходов)

Зонадля храненияемкостей Тарадля сборапищевых
для транспортировки
готовойпродукциииз
пищеблока
Зонадля сборагрязной
посуды

Ванныдля мытья столовой
посуды] посудомоечные
машины
Вытяжнаясистема

отходов

ЗОНЫ ХРАНЕНИЯ
(вспомогательных средств)

Моющихи дезинфицирующих
средств

Уборочногоматериалаи
вспомогательных средств

Административно-бытовыепомещения пищеблока:столовая для персонала, комната личной гигиены (душевая) для сотрудников, раздевалкас
личными шкафамидля переодеванияперсонала, туалетдля персонала, зоны для храненияуборочногоинвентаря, загрузочные-разгрузочныезоны.

Характеристикаинженерных систем: Естественное

освещение: имеется.

Искусственноеосвещение: централизованное, по договору. Учреждениеоснащено освещением: люминесцентные, светодиодные лампы, лампы
накаливания.

Система отопления: имеется централизованная, по договору.
Системагорячеговодоснабжения:имеется централизованная, по договору.
Системахолодного водоснабжения:имеется централизованная, по договору.
Системаводоотведения (канализация): имеется централизованная, по договору.

6



Системавентиляции и кондиционирования:имеется система естественная/приточно-вытяжная/системакондиционирования

Характеристикаприлегающейтерритории:

Территория:прилегающаяк зданию территориягазоны, грунт, благоустроена,спланирована, имеются подходы и подъезды с твердымпокрытием
(асфальт).

Наличие подъездных путейдля автотранспортак зоне приемки: имеется 2 подъезда, 1 подъезд с центральныхвороти запасные ворота,

асфальтированныйподъезд и площадка для размещенияпод разгрузкуавтотранспорта.
Размещениепищевых отходов и ТБО на специальнойконтейнернойплощадке на территориидошкольного учрежденияс мусорнымиконтейнерами.

1

1.

2.

з.

4.

5.

РАЗДЕЛЫПРОГРАММЫ

2

Организационно-

административныемероприятия

Разработкаи утверждениепрограммы(плана) производственногоконтроля, санитарно-
противоэпидемических(профилактических) мероприятий.

Назначениеответственных за осуществлениесанитарно-противоэпидемических
(профилактических) мероприятийи ведение производственногоконтроляна объекте.

Разработкаи утверждениеположенийи должностных инструкцийперсонала,

задействованныхв организациии проведениипроизводственногоконтроля.

Комплектованиештата сотрудниковдля организациии осуществленияпроизводственного
контроля.Распределениеобязанностеймеждуспециалистами, осуществляющими
производственныйконтрольза соблюдениемсанитарныхнорми правил.

Организацияпроведенияспециальнойпрофессиональнойподготовки должностных лиц,

осуществляющихпроизводственныйконтроль(обучение на курсахповышения
квалификации).

7

Ответственный
исполнитель

з

Заведующий

Заведующий

Заведующий

Заведующий

Заведующий

Срокисполнения

4

Ежегодно

Ежегодно

Приформированииштата и далее
принеобходимости

Ежегодно

1 разв 3 года



6.

7.

8.

9.

10.

11.

12.

13.

14.

Составлениесписков сотрудниковна гигиеническое обучениеи аттестацию. Контрольза

соблюдениемсроковпереаттестации.

Организациянеобходимыхлабораторныхисследованийи испытаний, осуществляемых
Учреждениемс привлечениемлаборатории,аккредитованнойв установленномпорядке.
Составлениеграфикаисследований.

Формированиена объектеинструктивно-методическойбазы(законодательство Российской
Федерациив областиобеспечениясанитарно-эпидемиологическогоблагополучия,
государственныестандарты, официальноизданные санитарныенормыи правила,

инструкциии другиеинструктивно-методическиедокументы).

Анализсостояния санитарно-эпидемиологическойобстановкина объекте.

Обследованиетехнического состояния системы вентиляции (ревизия, очистка и контроль
эффективности)с осуществлениеминструментальныхизмеренийобъемоввытяжки воздуха.

Проведениепланового предварительногосанитарно-эпидемиологическогообследованияс

цельюопределенияналичия синантропныхгрызунови насекомых, а также дезинсекционных
и дератизационныхмероприятийв помещениях и на территории.

Созданиезапаса дезинфицирующихсредстви соблюдениедезинфекционногорежимана
объекте.В соответствии с п. 4.6. СанПиН 3590-20 необходимопроводитьконтрольза
содержаниемдействующихвеществ дезинфицирующихсредств

Содержаниетерриторииобъектав соответствии с требованиямисанитарныхнорми правил.

Организацияпервичныхи периодическихмедицинских осмотровперсонала.Контроль
наличия у персоналаличных медицинских книжек, правильностиих оформления,
соблюденияпериодичностии объёмамедицинских обследований, в том числе с

составлением перечнядолжностейработников,подлежащих медицинским осмотрам.

8

Заведующий

Заведующий

Заведующий
Заместитель
заведующего

Завхоз
Заместитель
заведующего

Завхоз

Завхоз

Завхоз

Завхоз

Заведующий
Заместитель
заведующего

1 разв год и

приприеме
на работу,приухудшении

эпид.ситуации
По условиямконтракта

Постоянно

Постоянно

Не реже 1 разав 10 лет по

договору
с аккредитованнойорганизацией

Не менее 2 разв месяц по
договору

с аккредитованнойорганизацией.

Постоянно

Постоянно

Ежегодно



15.

16.

17.

19.

20.

Созданиедля персоналаусловийтруда, соответствующихтрудовомузаконодательству,
санитарнымнормами правилам, в том числе для соблюденияправилличнойгигиены.

Оперативноереагированиепо выявленные на объектенарушениясанитарныхнорми
принятиемер, направленныхна их устранение.

Определениемерпо привлечениюк ответственности за невыполнение положенийплана
санитарно-противоэпидемических(профилактических) мероприятий.

Проведениеанализа деятельности по выполнению плана санитарно-противоэпидемических
(профилактических) мероприятийи программыпроизводственногоконтроляза
санитарнымиправилами.

Представлениеинформациио результатахпроизводственногоконтроляв ТО Управления
Роспотребнадзорапо их запросам.

Заведующий
Заместитель
заведующего

Заведующий
Завхоз

Заведующий

Заведующий
Заместитель
заведующего

Заведующий

Постоянно

Немедленно

Привыявлении

Ежегодно

По требованию
ТО Управления
Роспотребнадзора.

1.ВХОДНОЙ КОНТРОЛЬ КАЧЕСТВА И БЕЗОПАСНОСТИ ПОСТУПАЮЩЕГО СЫРЬЯ И ПИЩЕВОЙПРОДУКЦИИ

Место
расположенияНаименование объектаобъекта
исследования

производственно и/или
го контроля исследуемого

материала

ПоступающиеАвтотранспорт
партиипищевых ное средство,

Контролируемыйпараметр Исполнители контроляОпасный фактор-

предупреждающее
мероприятие

1) Контрольналичия
и правильности
оформления
товарносопроводительной
документации

критич
еской
точки

1.1

Периодич
ность
контроля

Каждая
поступающ
ая партия,

визуальный
контроль
9

Документы, регламентирующие
значение Регистрационноучетныеконтролируемое

продуктов склад

параметра

Техническиерегламентына соответствующие
виды продукцииФЗ М52-ФЗ от 30.03.99 «О

санитарно-эпидемиологическом
благополучиинаселения». ФЗ У229-ФЗ от
02.01.2000 «О качестве и безопасности
пищевых продуктов».

документы

Кладовщик
Ответственноелицо по

закупкам
Журналвходного контроля
продовольственного сырья.



(удостоверение о качестве

изготовителя,декларация
соответствия, товарно

-

транспортнаянакладная; 1.2
Контроль2)

принадлежности
продукциик партии,

указаннойв
сопроводительной
документации.
3) Контроль 1.3
соответствия упаковкии
маркировкитовара
требованиямсанитарных
правил.
4) Контрольза

отсутствиемпризнаков
порчипродукции.
5) Контрольза наличием
санитарногопаспорта

Органолепт
ические

показатели
по НДна
продукцию

Лист проверкипродуктапри
получении.

Товарно-транспортные
накладные, декларации о
соответствии поступающего
сырья, ветеринарные
свидетельства на
поступающее сырье

Журналпо контролю
скоропортящихся продуктов

1.4

1.5

10



2. КОНТРОЛЬ НА ЭТАПАХ ТЕХНОЛОГИЧЕСКОГОПРОЦЕССА

1

Технологический
процесс

Поточность
технологических
процессов

2

Производст
венные

помещения

Производст
венные

помещения,
складские
помещения,
столовые
залы

З

1) Контрольза

соответствием
технологического
процесса
действующей
нормативнойи

технической
документации

1) Контрольза

недопустимостью
пересеченияпотоков
сырья, готовойпродукции,
чистойи грязнойпосуды,
инвентаря, персонала.2)

Соблюдениережима
приемапищи и рациона
питания

4

2.1

2.2

2.3

5

Постоянно

Постоянно

Постоянно

11

6

ФЗ N252 от 30.03.99 «О санитарно-
эпидемиологическом благополучиинаселения»,
ФЗ N229 от 02.01.2000 «О качестве и

безопасностипищевых продуктов»
СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические
требованияк организациямвоспитания и
обучения, отдыха и оздоровлениядетейи
молодежи»
ПостановлениеГлавногосанитарноговрачаРФ
от 28.09.2020 N228

СанПиН 2.3/2.4.3590-20”Санитарно-
эпидемиологические требованияк организации
общественногопитания населения»
ПостановлениеГлавного санитарноговрачаРФ
от 30.10.2020 ЛГ2З2

ФЗ N252 от 30.03.99 «О санитарно-
эпидемиологическом благополучиинаселения»,

ФЗ N229 от 02.01.2000 «О качестве и

безопасностипищевых продуктов»,
СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические
требованияк организациямвоспитания и
обучения, отдыха и оздоровлениядетейи
молодежи»
ПостановлениеГлавного санитарноговрачаРФ
от 28.09.2020 N228

СанПиН 2.3/2.4.3590-20”Санитарно-
эпидемиологические требованияк организации
общественногопитания населения»
ПостановлениеГлавного санитарноговрачаРФ
от 30.10.2020 N232

7

Заведующий
производством, Повар
Ответственноелицо
(или Медицинскаясестра)

Технологические карты,
ТТК, Ю), Сборники
рецептур, Журнал
бракеражаготовой
пищевойпродукции

Заведующий
производствомПовар
Ответственноелицо
и/или Медицинская
сестра
Схемадвижения
производственныхпотоков,
Технологическиекарты,
ТТК, Ю), Сборники
рецептур, Журнал
бракеражаготовой
пищевойпродукции
Журналконтроляза
рациономпитания



З.КОНТРОЛЬ КАЧЕСТВАИ БЕЗОПАСНОСТИ ГОТОВОЙ

1

Готовая
продукция

Реализуемая
продукция

2

Производст
венные

помещения,
столовые
залы

Производст
венные

помещения,
столовые
залы

з
1) Контрольготовой
продукции по
органолептическим
показателям (внешний вид,

цвет, запах, консистенция).

Соблюдениенормзакладки
сырья.
2) Контроль
ассортиментаи объемов
реализуемойпродукции,
соблюдениярационаи
нормпитания,
рекомендуемогообъема
пищи
З) Отборсуточных
пробот каждойпартии
п иготовленных блюд
1) Лабораторный
контрольготовой
продукциипо физико-
химическим и

микробиологическим
показателям
2) Исследованиеблюд
ЛПП на калорийность.
Суточныйрационпитания.

4

3.1

3.2

3.3.

3.4

3.5

3.6

5

Прикаждом
приготовле
нии блюда

Ежедневно

Ежедневно

Не реже
1 раза
в год

(в 6 месяцев
при
наличии

финансирования)

12

ПРОДУКЦИИ

6

ФЗ N229 от 02.01.2000 «О качестве и

безопасностипищевых продуктов»
СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические
требованияк организациямвоспитания и
обучения, отдыха и оздоровлениядетейи
молодежи»
ПостановлениеГлавного санитарноговрачаРФ
от 28.09.2020 N228

СанПиН 2.3/2.4.3590-20”Санитарно-
эпидемиологические требованияк организации
общественногопитания населения»
ПостановлениеГлавного санитарноговрачаРФ
от 30.10.2020 N232

ФЗ N229 от 02.01.2000 «О качестве и

безопасностипищевых продуктов»

7

Заведующий
производством
Повар
Ответственноелицо
и/или медицинская
сестра
Бракеражная
комиссия

Журналбракеража
готовойпищевой
продукции

Аккредитованная
организация
Протокол,

Договорна оказание услуг



4. КОНТРОЛЬ НА ЭТАПАХ ТРАНСПОРТИРОВКИ ХРАНЕНИЯ И
РЕАЛИЗАЦИИПИЩЕВЫХПРОДУКТОВ

1

Хранение
пищевых
продуктов и
хранение
готовой
пищевой
продукции
(промежуточно
е с момента
приготовления
до реализации)

2

Складские
помещения,

Холодиль
ные шкафы,

Транспортн
ая тара

З

Контрольна этапе
хранения
1) Контрольза

соблюдением
срокови условийхранения
продуктов(в т.ч.
температурно-
влажностного режима). 2)

Контрольналичия

измерительныхприборов
(термометров,
психрометров) З)

Контрольза

соблюдениемправил
товарногососедства. 4)

Оценказагруженности
помещений, в т.ч.

соотношение объема
работающего
холодильного
оборудованияколичеству
принимаемых
скоропортящихся
продуктов.
5) Контрольза состоянием
аковочного и

4

4.1

4.2

4.3

4.4

4.5

5

Ежедневно

Ежедневно

Ежедневно

Ежедневно

Ежедневно

13

6

СанПиН 2.3.2.В24-ОЗ «Гигиенические
требованияк срокамгодности и условиям
храненияпищевых продуктов».
СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические
требованияк организациямвоспитания и
обучения, отдыха и оздоровлениядетейи
молодежи»
ПостановлениеГлавногосанитарноговрачаРФ
от 28.09.2020 N228

СанПиН 2.3/2.4.3590-20”Санитарно-
эпидемиологические требованияк организации
общественногопитания населения»
ПостановлениеГлавногосанитарноговрачаРФ
от 30.10.2020 .М2З2

7

Кладовщик
Ответственноелицо
и/или медицинская
сестра

Журналпо контролю

доброкачественностью
особо
скоропортящихся
продуктов,
поступающих на
пищеблок

Журналбракеража
готовойпищевой
продукции

Журналрегистрации
температурногои
влажностного режима
холодильного
оборудования,
складских
помещений



Реализация
готовой
продукции

Производст
венные

помещения,
столовые
зоны

вспомогательного
материалов(отсутствие

загрязненнойтарыи
нарушенийцелостности
упаковки, наличие
ма ки овки .

Контрольна этапе
реализации
1) Контрольусловий
реализациипищевых
продуктов:соблюдение
правилтоварного
соседства, температурно-
влажностного режима,
использование инвентаря
(щипцы, лопатки, ложки и
т.д.), маркировка
инвентаряи т.д. 2)

Контрольсроков
реализациипродукции.
Срокраздачиготовых
блюдне более2 часов. (в

т. ч снятие с реализации
пищевых продуктов
признанныхне
соответствующими
требованиямнормативной
и технической
документации).

4.6

4.7

Ежедневно

Ежедневно

14

СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические
требованияк срокамгодности и условиям
храненияпищевых продуктов».
СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические
требованияк организациямвоспитания и
обучения, отдыха и оздоровлениядетейи
молодежи»
ПостановлениеГлавного санитарноговрачаРФ
от 28.09.2020 N228

СанПиН 2.3/2.4.3590-20”Санитарно-
эпидемиологические требованияк организации
общественногопитания населения»
ПостановлениеГлавного санитарноговрачаРФ
от 30.10.2020 N232

Заведующий
производством
Ответственноелицо
или Медицинскаясестра

Журналбракеража
готовойпищевой
продукции

Журналрегистрации
температурногои
влажностного режима
холодильного
оборудования,
складских

помещений

Акты изъятия из

оборота
недоброкачественной
продукции

Журналпроисшествий



5. КОНТРОЛЬ ЗА САНИТАРНО - ТЕХНИЧЕСКИМ СОСТОЯНИЕМ
ПОМЕЩЕНИЙИ ОБОРУДОВАНИЯ

1

Помещения,

оборудование

Системы
водоснабженияи

канализации

2

Весьобъект

Весьобъект

1) Контроль:
- за санитарно-
техническим состоянием
помещенийи
оборудования;- за

правильностью
расстановки
оборудования,его
наличием,
достаточностью и

исправностью.

1) Контрольза

санитарно-техническим
состоянием систем
водоснабженияи

канализации с участием
специалистов по

санитарно-
техническому
оборудованию(при
необходимости)

Регистрацияаварийных
ситуацийв
специальном журнале.

4

5.1

5.2

5

Постоянно

Постоянно

15

6

СП 2.4.3648-20 «Санитарно-
эпидемиологические требованияк

организациямвоспитания и обучения,отдыха
и оздоровлениядетейи молодежи»
ПостановлениеГлавногосанитарноговрача
РФ от 28.09.2020 N228

СанПиН 2.37243590-20 “Санитарно-
эпидемиологические требованияк

организацииобщественногопитания
населения» ПостановлениеГлавного
санитарноговрачаРФ от 30.10.2020 N232

СП 2.4.3648-20 «Санитарно-
эпидемиологические требованияк

организациямвоспитания и обучения, отдыха
и оздоровлениядетейи молодежи»
ПостановлениеГлавного санитарноговрача
РФ от 28.09.2020 N228

СанПиН 2.3/2.4.3590-20”Санитарно-
эпидемиологические требованияк

организацииобщественногопитания
населения»ПостановлениеГлавного
санитарноговрачаРФ от 30.10.2020 N232

7

Повар
ЗавхозКладовщик
Журналосмотраи учёта
неисправностей
технологического и

холодильного оборудования
Журналсанитарного
состояния пищеблока
Журналучета
ультрафиолетовыхламп

Заместительзаведующего
Заведующийхозяйством
Аккредитованная
организация(при
необходимости)

Протокол,

Договорна оказание услуг
(аварийные работы)

Журналпроисшествий



Оборудованиеи

инвентарь

1

Соблюдение
санитарно-

Производст
венные

помещения,
складские

2

Весь
объект

1) Контрольза

техническим состоянием
технологического,
холодильного и

технологического
оборудования.

5.3 Постоянно СП 2.4.3648-20 «Санитарно-
эпидемиологические требованияк

организациямвоспитания и обучения, отдыха
и оздоровлениядетейи молодежи»
ПостановлениеГлавногосанитарноговрача
РФ от 28.09.2020 N228

СанПиН 2.3/2.4.3590-20”Санитарно-
эпидемиологические требованияк

организацииобщественногопитания
населения»ПостановлениеГлавного
санитарноговрачаРФ от 30.10.2020 N232

6.ПРОИЗВОДСТВЕННЫЙКОНТРОЛЬ ЗА ВЫПОЛНЕНИЕМ
САНИТАРНО-ПРОТИВОЭПИДЕМИЧЕСКИХ

(ПРОФИЛАКТИЧЕСКИХ) МЕРОПРИЯТИЙ

противоэпидемических
(профилактических)

мероприятий

з
1) Контрольза выполнением мероприятийв

соответствии с предложениями, предписаниямиили
постановлениямиорганови учреждений
Роспотребнадзора.2) Контрольза санитарным
содержаниемпроизводственныхи бытовых
помещений, оборудования,инвентаря.

З) Контроль:
-за исполнением договорана проведение
дератизационныхи дезинсекционных работ,
-за эффективностьюдератизационныхмероприятий,
-за эффективностьюдезинсекционныхмероприятий.

16

4

6.1

6.2

6.3

5

Постоянно

Постоянно

2 раза в

месяц

6

сп 2.4.3648-20

СанПиН
2.3/2.4.3590-20

сп 2.4.3648-20

СанПиН
2.3/2.4.3590-20

СанПиН
3.5.3.3223-14

Заведующийхозяйством
Аккредитованная
организация.Договорна
оказание услуг
Журналосмотраи учёта
неисправностей
технологического и
холодильного оборудования

7

Заместитель
заведующего
Заведующийхозяйством
Заведующий
производством Повар
Журналсанитарного
состояния пищеблока

Заместитель
заведующего
Заведующийхозяйством
Аккредитованная
организация
Договорна оказание услуг
Журналдезинсекции и

дератизации



разв сп 2.4.3648-20

месяц СанПиН
2.3/2.4.3590-20

Постоянно

Постоянно

Постоянно

Постоянно СП 2.4.3648-20Зона
санитарной
охраны

Оборудование
инвентарь,
посуда, руки
и санитарная
одежда

Прилега
ющая

территор

Производ
ственные
помещен

4) Контрольсвоевременностипроведениягенеральной
уборки(санитарный день), в соответствии с графиком,
утверждаемымруководителем.
5) Контрольза режимоммытья и дезинфекции
помещений, оборудования,инвентаря.
6) Контроль:
- за обеспеченностьюуборочныминвентарем, моющими
и дезинфицирующимисредствами, условиямиих
хранения;- за наличием промаркированногоуборочного
инвентаря, раздельногодля различныхпомещений,
использованием его по назначению, правильностьюего
хранения;- за наличием формыучетаполучения и
асходования дезин ици щих с едств.
1) Контроль:
-за благоустройствоми санитарнымсодержанием
территории,
-за своевременностьювыноса мусораи другихвидов
отходов.

1Контрольза качеством дезинфекцииоборудования,

инвентаряи посуды (смывы на БГКП)
2.Контроль за состоянием санитарнойодежды, рук
работающегоперсонала.

17

6.4

6.5

6.6

6.7

6.8 Не реже
1 раза
в год

месяцев
при наличии
финансирован

СанПиН
2.3/2.4.3590-20

сп 2.4.3648-20

СанПиН
2.3/2.4.3590-20

Журналучета разморозки,
уборкии дезинфекции
холодильного оборудования

Журналпроведения
генеральных уборок

Журналучета дезинфекции

Заведующийхозяйством

Заведующийхозяйством
Ответственноелицо
и/или медицинская сестра
Аккредитованная
организацияПротокол
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Вода
питьевая из

разводящей
сети

1

Условия
труда
персонала

Весь
объект

2

Персонал

Контрольна соответствие

требованиямСанПиН.
(микробиологические и

органолептические
показатели)

з

7.6 Не реже
раза в

год
(в 6 месяцев
приналичии

финансирования)

СанПиН 2.1.4.1074-01 «Питьевая вода.
Гигиеническиетребованияк качеству
воды централизованныхсистем питьевого
водоснабжения.Контролькачества». СП
1.1.1058-Ol.

сп 2.4.3648-20

СанПиН 2.3/2.4.3590-20

8. КОНТРОЛЬ ЗА ЛИЧНОЙГИГИЕНОЙИ ОБУЧЕНИЕМ

1) Контрольза наличием личных
медицинских книжек.
2) Контрольсвоевременности
прохождения:
- медицинских осмотров,
- прививок,
- гигиеническойаттестации
- аттестация рабочихмест СОУТ

4

8.1

8.2

5

Постоянно

Согласно
графика

прохождения
медицинского

осмотра
1 разгод

ПЕРСОНАЛА

6

СП 2.4.3648-20 «Санитарно-
эпидемиологические требованияк

организациямвоспитания и обучения,
отдыха и оздоровлениядетейи
молодежи»
ПостановлениеГлавногосанитарного
врачаРФ от 28.09.2020 N228

СанПиН 2.3/2.4.3590-20”Санитарно-
эпидемиологические требованияк

организацииобщественногопитания
населения»ПостановлениеГлавного
санитарноговрачаРФ от 30.10.2020 N232

Заведующий
хозяйством

Аккредитованная
организация
Протокол,

Договорна оказание
услуг

7

Заведующий
Заместитель
заведующего
Ответственноелицо

Личные медицинские
книжки

Графикпрохождения
медицинских осмотров
сотрудниками
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СП 2.4.3648-20 «Санитарно-
эпидемиологические требованияк

организациямвоспитания и обучения,
отдыха и оздоровлениядетейи
молодежи»

Условиядля
соблюдения
правил
личной
гигиены
персонала

Персонал

З) Контрольза наличием шкафовдля
одежды, санузлов, комнаты
персонала, специально выделенного
временидля приемапищи.

1) Контрольза наличием
достаточного количества:

чистойсанитарнойили

специальнойодежды (наличие
договорана централизованную
стиркусан. одежды персонала).

средствдля мытья и

дезинфекциирук.
2) Контрольза наличием аптечки

первоймедицинскойпомощи
З) Контрольза соблюдением
личной гигиены сотрудников.
4) Осмотроткрытых
поверхностейтела сотрудниковна
предметналичия гнойничковых
заболеваний.

8.3

8.4

8.5

8.6

8.7

Постоянно

Ежедневно

Постоянно

Ежедневно

Ежедневно
передначалом
работы

Заведующий
Заместитель
заведующего
Заведующий

Постановление Главного санитарногоХОЗЯЙСТВОМ
врачаРФ от 28.09.2020 N228

СанПиН 2.3/2.4.3590-20”Санитарно-
эпидемиологические требованияк

организацииобщественногопитания
населения»ПостановлениеГлавного
санитарноговрача РФ от 30.10.2020 N232

СП 2.4.3648-20 «Санитарно-
эпидемиологические требованияк

организациямвоспитания и обучения,
отдыха и оздоровлениядетейи
молодежи»
ПостановлениеГлавногосанитарного
врачаРФ от 28.09.2020 N228

СанПиН 2.3/2.4.3590-20”Санитарно-
эпидемиологические требованияк

организацииобщественногопитания
населения»ПостановлениеГлавного
санитарноговрачаРФ от 30.10.2020 N232

Заведующий
Заместитель
заведующего
Заведующий
хозяйством
Ответственноелицо
и/или медицинская
сестра)

ЖурналЗдоровья
и допуска к работе
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Условия
обучения
персонала

Персонал1) Инструктажперсоналапо
вопросампроизводственного
контроля.

2) Инструктажпо ТБ, ПБ и ОТ.

З) Обучениеперсонала,
ответственного за проведение
производственногоконтроля

8.8

8.9

8.10

21

1 разв год и

при приеме
на работуи

при
изменении

технологичес
кого процесса
1 разв З года

СП 2.4.3648-20 «Санитарно-
эпидемиологические требованияк

организациямвоспитания и обучения,
отдыха и оздоровлениядетейи
молодежи»
ПостановлениеГлавного санитарного
врачаРФ от 28.09.2020 N228

СанПиН 2.3/2.4.3590-20”Санитарно-
эпидемиологические требованияк

организацииобщественногопитания
населения»ПостановлениеГлавного
санитарноговрачаРФ от 30.10.2020 N232

СП 1.1.1058-01 «Организацияи

проведениепроизводственногоконтроля
за соблюдениемсанитарныхправили

Заведующий
Заместитель
заведующего
Ответственноелицо

Журналинструктажей
по ТБ, ПБ и ОТ

выполнением Санитарно-
противоэпидемических
п о илактических ме о иятий».



Приложение1
ПЛАНДЕЙСТВИЙ.В ЧЕРЕЗВЫЧАЙНЫХСИТУАЦИЯХ, создающих угрозусанитарно-эпидемиологическомублагополучиюнаселения

В разделе«План действийв чрезвычайныхситуациях» рассматриваетсяПЕРЕЧЕНЬ СИТУАЦИЙ,СОЗДАЮЩИХ УГРОЗУ санитарно-эпидемиологическомублагополучию
населения, при возникновении которыхосуществляетсяинформированиепотребителей,органовместного самоуправления, органови учрежденийгосударственнойсанитарно-
эпидемиологическойслужбы.

Данныйплан мероприятийопределяет:схемуработыответственных лиц при возникновении чрезвычайныхситуации на пищеблокеУчрежденияи меры, принимаемые
администрациейУчреждения, направленныена устранениевыявленных нарушенийи недопущениеих возникновения:

Переченьситуаций,создающих
угрозусанитарно-

эпидемиологическому
благополучиюнаселения:

Получениеинформацииоботравлении,
предположительносвязанном с

употреблениемготовых блюдв
учреждении

1.

2.

Принимаемыемеры

Проведениевнутреннегорасследованияпричинвозникновения отравления.
Немедленноеснятие с реализациии производствана всех этапах технологического процессасырья, полуфабрикатов,

используемыхв приготовленииготовойпродукции, «подозреваемой»в недоброкачественности.
з. Проведениелабораторныхисследованийпродукции и исследование смывов на БГКП на всех этапах технологического

процесса.
Проведениеи организациямероприятийпо текущейи заключительнойдезинфекциипроизводственныхи4.

административно-бытовыхпомещений.Ответственныелица: заведующий, заместитель заведующего,заведующий
хозяйством,заведующийпроизводствомповар, ответственное лицо и/или медицинская сестра[старший
воспитатель/воспитатель/помощник воспитателя
Данныеинцидента вносятся в «Журналпроисшествий».
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Получениесообщенийобинфекционном,
паразитарномзаболеванииу сотрудника
пищеблокаУчреждения

Отключениегорячейи холоднойводы

Отключениеэлектроэнергии

2.

з.
4.

Отстранениеисточника инфекцииот работы.
Проведениемедицинского наблюденияза контактными с еженедельным опросом.
Отстранениеот работылиц, у которыхвыявились симптомы инфекционныхзаболеваний.
Проведениеи организациямероприятийпо текущейи заключительнойдезинфекциипроизводственныхи

административно-бытовыхпомещений.
Проведениегигиенического обученияконтактных лиц и персоналапредприятияпринципам здоровогообразажизни и5.

гигиеническим навыкам в целях предотвращениявозникновения инфекционныхзаболеваний.
Ответственныелица:

заведующий, заместитель заведующего, заведующийхозяйством, заведующийпроизводством, повар,
ответственное лицо и/или медицинская сестра[старший воспитатель/воспитатель [помощник
воспитателя
анные инцидента вносятся в «Ж нал п оисшествий».

1.

2.
Приостановкаработыпищеблока
Переводработыпищеблоканаобслуживаниепо индивидуально-порционнойсистеме питания (комплектуется

индивидуальныйнаборпорционныхблюдв одноразовойтаре) стороннимипоставщиками.

Придоставке и транспортировкеиндивидуально-порционныхнаборовпитания от сторонних поставщиков (из комбинатаз.
или организацииобщественногопитания) должен использоваться автотранспорт, имеющийсанитарныйпаспорти иная
сопроводительнаядокументацияподтверждающаякачество и безопасностьпищевойпродукции.

Каждыйнаборпорционныхблюдкомплектуетсяиндивидуальнымиодноразовымистоловыми приборамии средствами4.

для гигиеническойобработкирук.
Использованнаяодноразоваяпосудасобираетсяи отправляетсяна утилизацию.Ответственныелица:5.

Заведующий, Заместительзаведующего,Заведующийхозяйством,Заведующийпроизводством Повар,
Ответственноелицо и/или Медицинскаясестра[Старший воспитатель [Воспитатель Ломощник
воспитателя
анные инцидента вносятся в «Ж нал п оисшествий».

1. Переходработыпищеблокана резервныеисточники питания или временнаяприостановкаработы.
Приотключении электропитанияна длительныйсрок:
1.1 Обеспечитьвывоз и размещениепродуктов, с учетомсоблюдениятемпературногорежима хранениядля скоропортящихсяи

особоскоропортящейсяпродукции.
Притранспортировкепищевых продуктови сырья используетсяавтотранспорт, имеющий санитарныйпаспорт. Ответственные
лица:

Заведующий, Заместительзаведующего, Заведующийхозяйством,Заведующийпроизводством Повар,

Кладовщик, Ответственноелицо и/или Медицинскаясестра[Старший воспитатель [Воспитатель

Ломощник воспитателя

анные инцидента вносятся в «Ж нал п оисшествий».
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Выходиз строяхолодильного
оборудования

Аварияканализационнойсистемы с

поступлениемсточных вод в складские,

производственныепомещения

1. Размещениескоропортящейсяи особоскоропортящейсяпродукции(требующей храненияв условияхохлаждения/заморозки) по
работающимхолодильникам при учетесоблюденияправилтоварногососедства и условийхранения.Ответственныелица:
Заведующийхозяйством,

ЗаведующийпроизводствомПовар, Кладовщик
Данныеинцидента вносятся в «Журналпроисшествий».
1.

2.

з.
4.

5.

Приостановитьэксплуатацию пищеблока
Вызватьаварийнуюслужбу
Обеспечитьсохранностьпродуктовпитания
Послеликвидации последствийпроведениедезинфекционныхмероприятий.
Проведениелабораторныхисследованийи смывов на БГКП в производственныхпомещениях. Ответственныелица:

Заведующий, Заместительзаведующего, Заведующийхозяйством,Заведующийпроизводством
Кладовщик, Ответственноелицо
Данныеинцидента вносятся в «Журналпроисшествий».

Показателиэффективностипроизводственного контроля

1. Реализациякачественной и безопаснойдля здоровьяпотребителейпищевойпродукции
2. Отсутствиеслучаев кишечныхинфекцийи пищевых отравлений
З.Улучшениесанитарно-технического состояния объектов
4. Отсутствиенеудовлетворительных результатов лабораторно-инструментальныхисследований, измерений, испытаний
5. Улучшениеусловийтруда работников
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Приложение2

РАСПОЛОЖЕНИЕ КРИТИЧЕСКИХ ТОЧЕК ДЛЯ ПРОВЕДЕНИЯ ЛАБОРАТОРНЫХ ИССЛЕДОВАНИЙ

ОВОЩНОЙУЧАСТОК/ЦЕХ
(пищеблок)

Т- 1 Смывы
Оборудование,инвентарь, рукиперсонала
Т- 2 Условия труда
Микроклимат,освещенность, шум
Т- ЗВодапитьевая (разводящая сеть)
Физико-химическиеи бактериологическиепоказатели качества воды

ВЫПЕЧНОЙУЧАСТОКШЕХ
(пищеблок) Т-

1 Смывы
Оборудование,инвентарь, рукиперсонала
Т- 2 Готоваяпродукция
Микробиологическиеи органолептическиепоказатели
Т- З Условия труда
Микроклимат,освещенность, шум
Т- 4 Водапитьевая (разводящая сеть)
Физико-химическиеи бактериологическиепоказатели качества воды

МЯСОРЫБНЫЙ (Сырой) + ОБРАБОТКИЯЙЦА
УЧАСТОКЩЕХ

Т- 1 Смывы
Оборудование,инвентарь, руки персонала
Т- 2 Условия труда
Микроклимат, освещенность, шум
Т- З Водапитьевая (разводящая сеть)
Физико-химическиеи бактериологическиепоказатели качества воды

ХОЛОДНЫЙУЧАСТОК/ЦЕХ
(пищеблок)

Т- 1 Смывы
Оборудование,инвентарь, рукиперсонала
Т- 2 Готоваяпродукция
Микробиологическиеи органолептическиепоказатели
Т- З Условия труда
Микроклимат,освещенность, шум
Т- 4 Водапитьевая (разводящая сеть)
Физико-химическиеи бактериологическиепоказатели качества воды
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ГОРЯЧИЙ(ГОТОВОЙПРОДУКЦИИ) УЧАСТОКШЕХ
(пищеблок)

Т- 1 Смывы
Оборудование,инвентарь, рукиперсонала
Т- 2 Готоваяпродукция
Микробиологическиеи органолептическиепоказатели
Т- З Условия труда
Микроклимат,освещенность, шум, температуранагретых
поверхностей
Т- 4 Водапитьевая (разводящая сеть)
Физико-химическиеи бактериологическиепоказатели качества воды

МОЕЧНЫЙ ЦЕХ СТОЛОВОЙПОСУДЫ
Т- 1 Смывы
Оборудование,инвентарь, руки персонала
Т- 2 Условия труда
Микроклимат,освещенность, шум
Т- З Водапитьевая (разводящая сеть)

МОЕЧНЫЙ ЦЕХ КУХОННОЙПОСУДЫ и ТАРЫ
(пищеблок)

Т- 1 Смывы
Оборудование,инвентарь, рукиперсонала
Т- 2 Условия труда
Микроклимат, освещенность, шум
Т- З Водапитьевая (разводящая сеть)
Физико-химическиеи бактериологическиеи бактериологические
показатели качества воды

СТОЛОВЫЙ ЗАЛ

Т- 1 Смывы
Оборудование,инвентарь, руки персонала
Т- 2 Физическиепараметры в общественномпомещении
Микроклимат,освещенность, шум

Физико-химическиеи бактериологическиепоказатели качества воды
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ПриложениеЗ
ПЕРЕЧЕНЬДОЛЖНОСТЕЙРАБОТНИКОВ
подлежащих медицинским осмотрам, профессиональнойгигиенической подготовке и аттестации

В соответствии с Приказомот 12 апреля2011 г. N 302н ОБ УТВЕРЖДЕНИИПЕРЕЧНЕЙВРЕДНЫХИ (ИЛИ) ОПАСНЫХ ПРОИЗВОДСТВЕННЫХФАКТОРОВ И РАБОТ,
ПРИ ВЫПОЛНЕНИИ КОТОРЫХ ПРОВОДЯТСЯОБЯЗАТЕЛЬНЫЕПРЕДВАРИТЕЛЬНЫЕИ ПЕРИОДИЧЕСКИЕМЕДИЦИНСКИЕОСМОТРЫ (ОБСЛЕДОВАНИЯ), И
ПОРЯДКАПРОВЕДЕНИЯОБЯЗАТЕЛЬНЫХПРЕДВАРИТЕЛЬНЫХИ ПЕРИОДИЧЕСКИХМЕДИЦИНСКИХ ОСМОТРОВ (ОБСЛЕДОВАНИЙ) РАБОТНИКОВ,ЗАНЯТЫХ
НА ТЯЖЕЛЫХ РАБОТАХ И НА РАБОТАХ С ВРЕДНЫМИ И (ИЛИ) ОПАСНЫМИ УСЛОВИЯМИ ТРУДА

Наименованиеработи Периодичность
профессий

п. 15. Работыв

организациях
общественного
питания, торговли,
буфетах, на
пищеблоках, в том
числе на транспорте

осмотров

1 разв год

Участие
врачейспециалистов

Дерматовенеролог
Оториноларинголог
Стоматолог
*Инфекционист

Лабораторныеи функциональные1,2.3 исследования) 2

Рентгенографиягруднойклетки
Исследованиекровина сифилис
Исследованияна носительство возбудителей
кишечных инфекцийи серологическое
обследованиена брюшнойтифпри
поступлении на работуи в дальнейшем— по
эпидпоказаниям
Исследованияна гельминтозы при
поступлениина работуи в дальнейшем— не

реже 1 разав год либопо эпидемиологичес
ким показаниям
Мазок из зева и носа на наличие
патогенного стафилококкапри поступлении
на работу, в дальнейшем— по медицинским
и эпидпоказаниям
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Дополнительныемедицинские противопоказания4

Заболеванияи бактерионосительство:1)

2)

3)

4)

5)

6)

7)

8)

9)

брюшнойтиф, паратифы, сальмонеллез,
дизентерия;
гельминтозы;
сифилисв заразномпериоде;
лепра;
педикулез
заразныекожные заболевания:чесотка,
трихофития, микроспория, парша,
актиномикоз с изъязвлениями или свищами
на открытых частях тела;
заразныеи деструктивныеформы
туберкулезалегких, внелегочный
туберкулезс наличием свищей,
бактериоурии, туберкулезнойволчанки
лица и рук;
гонорея(все формы) на срокпроведения
лечения антибиотикамии получения
отрицательныхрезультатовпервого
контроля;
инфекциикожи и подкожнойклетчатки
только для работников, занятых
изготовлением и реализациейпищевых
од ктов.



<l> Припроведениипредварительныхи периодическихмедицинских осмотроввсем обследуемымв обязательномпорядкепроводятся:клинический анализ крови(гемоглобин,
цветнойпоказатель, эритроциты, тромбоциты,лейкоциты, лейкоцитарнаяформула,СОЭ); клинический анализ мочи (удельный вес, белок, сахар, микроскопияосадка);

электрокардиография;цифроваяфлюорографияили рентгенографияв 2-х проекциях(прямая и праваябоковая) легких; биохимическийскрининг:содержаниев сывороткекрови
глюкозы, холестерина.Всеженщины осматриваютсяакушером-гинекологом с проведениембактериологического(на флору) и цитологического (на атипичные клетки)
исследования не реже 1 раза в год;женщины в возрастестарше 40 лет проходят 1 разв 2 года маммографиюили УЗИ молочных желез.
<2> Участие специалистов, объемисследования, помеченных ”звездочкой”(*), - проводитсяпо рекомендацииврачей-специалистов, участвующих в предварительныхи
периодическихмедицинских осмотрах.
<З> Участие врача-терапевта, врача-психиатраи врача-наркологапри прохождениипредварительногои периодическогомедицинского осмотраявляется обязательнымдля всех

категорийобследуемых.<4>Дополнительныемедицинские противопоказанияявляются дополнением к общиммедицинским противопоказаниям.

Крометого, работникиподлежат прививкам: -

противдифтерии1 разв 10 лет;
-

противкори— лица до 35 лет, не болевшиекорью, не привитыепротивкори, не имеющие сведенийо прививкахпротивкори;
Работникипроходятпрофессиональноегигиеническое обучениеи аттестацию при поступлениина работу,далее — 1 разв 2 года.
Кратностьосмотраможет бытьувеличенас учетомскладывающейсяэпидемиологическойситуации и действующихместных нормативныхактов.

ПриложениеУ2 4

ПЕРЕЧЕНЬ НОРМАТИВНЫХ ДОКУМЕНТОВ

выполнение требований, которыхобязательнопри осуществлениивидов деятельности, выполнении работи оказании услуг,
представляющихпотенциальнуюопасность для человека

- Федеральныйзакон «О санитарно-эпидемиологическомблагополучиинаселения» от 30.03.99 N2 52-ФЗ. (с изменениями на З июля 2016 года), (редакция,

действующаяс 4 июля 2016 года)
- Федеральныйзакон «О качестве и безопасностипищевых продуктов»от 02.01.2000 N2 29-ФЗ. (с изменениями на 13 июля 2015 года) - Федеральныйзакон
«О техническом регулировании»от 27.12.02 N2 184-ФЗ. (с изменениями на 5 апреля2016 года)

(редакция, действующаяс 1 июля 2016 года)

Федеральныйзакон от 28.12.2013 N 442-ФЗ «Об основах социального обслуживаниягражданв РоссийскойФедерации»
- ЗаконРоссийскойФедерации«О защите правпотребителей»от 07.02.92 N2 2300-1. (с изменениями на Зиюля 2016 года)
- ПостановлениеПравительстваРоссийскойФедерацииN 1036 от 15 августа1997 года «Об утвержденииправилоказания услугобщественногопитания» (с

изменениями на 4 октября2012 г.)
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- ПостановлениеПравительстваРоссийскойФедерацииот 24.07.2000г. N2 554 «Обутвержденииположения о государственнойсанитарноэпидемиологической
службеРоссийскойФедерациии Положенияо государственномсанитарно-эпидемиологическомнормировании

(в ред.Постановления

ПравительстваРФ от 15.09.2005 г. N2 569)».;
- Единыесанитарно-эпидемиологическиетребованияк товарам, подлежащим санитарно-эпидемиологическомнадзору(контролю), утверждённыерешением
Комиссиитаможенного союза N2 229 от 28.05.201Ог.;

- ПостановлениеПравительстваРФ от 1 декабря2009 г. N2 982, «Об утвержденииединого перечняпродукции, подлежащейобязательнойсертификации,и
единого перечняпродукции, подтверждениесоответствия которойосуществляетсяв формепринятиядекларациио соответствии» (с изменениями на 14 мая

2016 года)

-ПисьмоФедеральнойслужбыпо надзорув сферезащиты правпотребителейи благополучиячеловека от 20.03.2014г.У2 01/3077-14-32 «О надзореза
применениемпринциповХАСПП;

- ГОСТ Р51705.1-2001 «Управлениекачеством пищевых продуктовна основе принциповХАССП»;
- МР 5.1.0098-14 «Методическиеподходы к организацииоценки процессовпроизводства(изготовления) пищевойпродукциина основе принциповХАССП»;

- ПостановлениеПравительстваРФ от 1 декабря2009 г. N2 982, «Обутвержденииединого перечняпродукции, подлежащейобязательнойсертификации,и
единого перечняпродукции, подтверждениесоответствия которойосуществляетсяв формепринятиядекларациио соответствии» (с изменениями на 14 мая

2016 года)
- ТР ТС 021/2011 «О безопасностипищевойпродукции»от 9 декабря2011 г. N2 880

- ТР ТС 022/2011 ТехническийрегламентТаможенногосоюза «Пищеваяпродукцияв части ее маркировки».
- ТР ТС 024/2011 ТехническийрегламентТаможенногосоюза на масложировуюпродукцию
- ТР ТС 033/2013 ТехническийрегламентТаможенногосоюза ”Обезопасностимолока и молочнойпродукции”
- ТР ТС 034/2013 ТехническийрегламентТаможенногосоюза ”Обезопасностимяса и мяснойпродукции“
- Санитарныеправилаи нормыСанПиН 2.3.4.545-96 ”Производствохлеба, хлебобулочныхи кондитерскихизделий»
- ГОСТ 3 1985-2013 Услугиобщественногопитания. Терминыи определения- ГОСТ З1984-2012 Услугиобщественногопитания. Общиетребования
- СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологическиетребованияк организациямвоспитания и обученияотдыха и оздоровлениядетейи молодежи»
- СанПиН 2.3/2.43590 ”Санитарно-эпидемиологическиетребованияк организацииобщественногопитания населения\”
«Гигиеническиетребованияк срокамгодности и условиямхраненияпищевых продуктов».

- СанПиН 2.3.2.1324-ОЗ

- ПриказМинистерстваздравоохраненияи социального развитияРоссийскойФедерацииот «12» апреля 2011 г. N2302H «Обутвержденииперечнейвредныхи
(или) опасных производственныхфакторови работ,привыполнении которыхпроводятсяпредварительныеи периодическиемедицинские осмотры

(обследования), и Порядкапроведенияпредварительныхи периодическихмедицинских осмотров(обследований) работников,занятых на тяжелых работахи на

работахс вреднымии (или) опасными условиямитруда»,
- ПисьмоМЗ РФ от 7 августа2000 г. N2 100/2196-0-117 «О направленииперечняпрофессий»,

ПриказуМЗ РФ N2 229 от 29.06.2000 г. «О профессиональнойгигиеническойподготовке и аттестациидолжностных лиц и работниковорганизаций».
- ПисьмоРоспотребнадзораот 13 апреля2009 года N 01/4801-9-32 «О типовых программахпроизводственногоконтроля»
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- СанПиН 2.l.4.1074-01 «Питьеваявода. Гигиеническиетребованияк качествусистем питьевого водоснабжения.Контролькачества» (с дополнениями и

изменениями). (с изменениями на 28 июня 2010 года)
- СанПиН 2.1.4.1116-02 «Питьеваявода. Гигиеническиетребованияк качествуводы, расфасованнойв ёмкости, Контролькачества»; - СанПиН 2.1.4.2496-09
«Гигиеническиетребованияк обеспечениюбезопасностисистем горячеговодоснабжения».

- СанПиН 3.5.1378-03 «Санитарно-эпидемиологическиетребованияк организациии осуществлениюдезинфекционнойдеятельности».
- СП З.1/3.2.3146-13 «Общиетребованияпо профилактикеинфекционныхи паразитарныхболезней».
- ПисьмоРоспотребнадзораот 25.01.06 N2 0100/626-06-32 «Одезинфицирующихсредствах».
- СанПиН 2.2.1/2.1.1.1278-03 «Гигиеническиетребованияк естественному, искусственномуи совмещенномуосвещению жилых и общественныхзданий».(с
изменениями на 15 марта2010 года)

- СанПиН 3.5.2.1376-03 «Санитарно-эпидемиологическиетребованияк организациии проведениюдезинсекционных мероприятийпротивсинантропных
членистоногих».

- СП З.5.3.3223-14 «Санитарно-эпидемиологические требованияк проведениюдератизационныхмероприятий».
- СанПиН 1.1.1058-01, с изменениями на 27 марта2007 года «Организацияи проведениепроизводственногоконтроляза соблюдениемсанитарныхправили
выполнением санитарно-противоэпидемических(профилактических) мероприятий».

- ЗаконСанкт-Петербургаот 22.11.2011 N2 728-132 ”Социальныйкодекс Санкт-Петербурга”
- ЗаконСанкт-Петербургаот 26.12.2014N 717-135 «О социальном обслуживаниинаселения в Санкт-Петербурге»
- ЗаконСанкт-Петербургаот 08.10.2008 N2569-95 ”Осоциальном питании“с изменениями на 26 февраля2019 г

- ПостановлениеПравительстваСанкт-Петербургаот 23 июля 2009 года N 873 «О мерахпо реализацииЗаконаСанкт-Петербурга”О социальном питании в

Санкт-Петербурге"(с изменениями на 27 сентября2018 года)
- ПостановлениеПравительстваСанкт-Петербургаот 29.12.2014N 1291 ”06 утвержденииПорядкаорганизацииосуществлениярегиональногогосударственного
контроля(надзора) в сфересоциальногообслуживаниянаселения в Санкт-Петербурге”с изменениями 27 сентября2018 г

- ПостановлениеПравительстваСанкт-Петербургаот 15 марта2012 года N 242 ”Омерахпо реализацииглавы 6 ”Социальнаяподдержкав сфереорганизации
отдыха и оздоровлениядетейи молодежи в Санкт-Петербурге”ЗаконаСанкт-Петербурга”Социальныйкодекс Санкт-Петербурга”

- ПостановлениеПравительстваСанкт-Петербургаот 5 марта2015 года N 247 ”Омерахпо реализацииглавы 8 ”Дополнительныемерысоциальнойподдержки
по обеспечениюпитанием в государственныхобразовательныхучреждениях”ЗаконаСанкт-Петербурга”Социальныйкодекс Санкт-Петербурга”

- ПостановлениеПравительстваСанкт-Петербургаот 29.12.2014 N 1284 «Об утверждениинормпитания в организацияхсоциальногообслуживаниянаселения

Санкт-Петербурга»
- ПостановлениеПравительстваСанкт-Петербургаот 02.03.2004N 296 «ОбУправлениисоциального питания» с изменениями 29 декабря2017 г

- ПостановлениеПравительстваСанкт-Петербургаот 29.12.2014 N 1282 «О мерахпо реализацииЗаконаСанкт-Петербурга«О социальном обслуживании
населения в Санкт-Петербурге»

- РаспоряжениеКомитетапо тарифамСанкт-Петербургаот 14 августа2013 года N 201-р ”Об утверждениипредельныхнаценок на продукцию(товары),
реализуемуюорганизациямиобщественногопитания в общеобразовательныхучреждениях, учрежденияхначального профессионального, среднего
профессиональногои высшего профессиональногообразования,расположенныхна территорииСанкт-Петербурга”
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- РаспоряжениеПравительстваСанкт-Петербургаот 22 марта2011 года N 8-рп ”Омероприятияхпо переходуна предоставлениеисполнительными органами
государственнойвласти Санкт-Петербургагосударственныхуслуг в электронномвиде

”

-РаспоряжениеПравительстваСанкт-Петербургаот 01.12.2011 N 51-рп ”06 организациимежведомственного взаимодействияпри предоставлении
государственныхи муниципальныхуслуг в Санкт-Петербурге”

-РаспоряжениеУправлениясоциального питания от 27 июля 2009 года N 03-01-08/09-0-0

-РаспоряжениеУправлениясоциального питания от ()7.02.2012 N2 03-01-06/12-0-0

-РаспоряжениеУправлениясоциального питания от 17.04.2013 N2 03-01-05/13-0-0 ”06 утвержденииАдминистративногорегламентаУправлениясоциального
питания по предоставлениюгосударственнойуслуги по проведениюпроверокфактическогоиспользования арендуемыхобъектовнежилого фонда,
арендодателемкоторыхявляется Санкт-Петербург, арендаторами, осуществляющимив арендуемыхобъектахнежилого фондадеятельность по организации
питания детейшкольного и дошкольного возрастаи (или) учащихсясреднихспециальных заведенийи студентоввысших учебныхзаведений, на основании
заявленийарендаторов”
- Сборникметодических рекомендацийпо организациипитания детейи подростковв учрежденияхобразованияСанкт-Петербурга.- СПб.: Речь, 2008.- 800 с.”

- Сборникметодических рекомендацийпо организациипитания детейи подростковв учрежденияхобразованияСанкт-Петербурга[2 - е изд., испр. - СПб.:
Речь, 2010 г.- 800 с. Составители:ГОУ ВПО СПбТЭИ, зав. кафедрой, к.т.н., профессорКуткинаМ.Н;НачальникУправлениясоциального питания

ПравительстваСанкт-Петербурга,ПетроваН.А.
- Сборникрецептурблюди кулинарныхизделийдля питания детейв дошкольных организациях/ Подред.М.П.Могильногои В.А. Тутельяна.М.:Делипринт,
2012.

- Сборниктехнологических карт, рецептурблюдкулинарныхизделийдля детского питания, издание 4-е, переработанноеи дополненное, Уфа, 2014г.

Приложение„Мд5

Список ответственных лиц ГБДОУдетского сада N235 НевскогорайонаСанкт-Петербурга
задействованныхв программепроизводственногоконтроляи обеспечениибезопасностипищевойпродукции(штаты

С укт ное под азделение

Наименование

Административныйперсонал
Административныйперсонал
Административныйперсонал
Админисативный персонал

пищеблока, пунктовраздачипитания)

Должность
(специальность, профессия), разряд,
класс(категория) квалификация

Заведующий
Заместительзаведующего
Заведующийхозяйством
Заведющийпроизводством
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Количествоштатных единиц
ГБДОУдетскийсад .М2 35 НевскогорайонаСанкт-
Петербурга

4,00
4,00
3,00



Прочиеспециалисты
Прочиеспециалисты
Специалисты(Педагогический персонал)

Специалисты(Педагогический персонал)

Служащие
Медицинскаяслужбав ГБДОУ
Медицинскаяслужбав ГБДОУ
С жащие/Рабочие (О ганизация питания)
Служащие/Рабочие (О ганизация питания)
Служащие/Рабочие (Организация питания)
Сл ащие/Рабочие

Документовед
Делопроизводитель
Старшийвоспитатель
Воспитатель
Помощниквоспитателя
В ач

Медицинскаясестра
Кладовщик
Повараимеющие азряд
Кухонныйрабочий
Мойщикпосуды

ВСЕГО по штатномурасписанию

3,25

2,00

4,25

90,0

58,0

по догово у с ДГПN273
по догово у с ДГПN273

4,00
16,5

5,25

5,25

200,5

ДОПОЛНЕНИЯ:- Договорна проведениелабораторныхисследованийи испытанийв рамкахпрограммы производственногоконтроля
дата г заключен с аккредитованнойорганизациейФБУЗ «Центргигиены и эпидемиологиив городеСанкт-202

Петербургеи Ленинградскойобласти», далее с пролонгацией,по результатампроведенияконкурсныхпроцедур.
- Договорна проверку технического состояния вентиляционных каналов: ГК N2 дата

аккредитованнойорганизацией », по результатампроведенияконкурсныхпроцедур

202 заключен с

АрхиповаЕ.А.Ответственныйза осуществлениепроизводственногоконтроля: Заведующий
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